MENU" CUCINA

A Capunatina palermitana & 8
antica ricefta della caponata di melanzane
Quattro passi a Palermo 19

Qnﬂg)oéto g]isto”comp|os‘ro da: sfincione e le sue "conze", selezione di salumi arfigianali dalla Sicilia con suino nero dei
eorodi, Panelle siciliane, caponata

Le Panelle siciliane e gnocco frito @ 7
Battuta di fassona a coltello 16
con crema di gorgonzola e cipolla caramellata, granella di frutta secca

Pane cunzato ch'i milinciani & 8

Il nostro impasto alle 3 farine e coperto di salsa di pomodoro all'antica maniera siciliana, melanzane fritte, mozzarella,
parmigiano, ricofta salata

Primi Soiatti

“Pasta chi sardi’ u
come a Palermo, pasta con le sarde, zafferano, finocchietto selvatico, uvetta, mandorle e "muddica’

Calomarata al raga di branzino 15
con vellutata di datterino giallo, pomodorino confit e gocce di pesto di basilico

la Norma & M
salsa di pomodoro all'anfica maniera siciliana, melanzane fritte, ricotta salata

Plin ripieni di fonduta e tartufo & 16

Direffamente dal nostro pastificio di fiducia, ravioli del plin alla fonduta e tartufo in purezza, con burro aromatizzato ol
tartufo bianco

Sanfy 1999 /!
la sforica pasta del Sanfy: tagliatelle fresche all'uovo con ragu bianco e sugo d'arrosto al Nero d'Avola e Marsala fine

oc
Tagliata di scottona 180/200gr. alla griglia 16
Tagliata di maialino al punto rosa 16
cofto a bassa temperatura, servito con fonduta di fontina e cipolla caramellata
Guancia di manzo brasata con puree 18
cotta a bassa temperatura per almeno 20 ore, demiglace al Nero d'Avola e Marsala fine Doc
Medaglione di tonno pinne gialle alla siciliana 16
fresco e abbattuto, cotto a bassa temperatura e scottato al cartoccio con cipolla rossa caramellata, ciliegini, taggiasche,
capperi
Salmone gratinato 16

cotto a bassa temperatura e passato in forno con "muddica atturrata”, olio cunzato e glassa agli agrumi con soia e miele

COPEIO © SEIVIZIO ....uuieieieie et o888ttt 2

Per garantire freschezza e salubritd dei nostri prodotti, alcuni ingredienti possono aver subifo trattamenti termici (abbattimento in negativol
secondo i protocolli Hacep in materia di igiene alimentare



